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gebratene
Jagdwurstwaurfel
=11} [K,L,X,2,3]
3 TomatensofRe [(aA1,1]
- Spirelli (a1,¢,1]
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=

Krautroulade nach
Hausfrauenart (a1,c.L.x]
Salzkartoffeln

KimmelspecksolRe
[AATKX]

Ungarisches
Gulasch [a1,ACF.GKX1]
Makkaroni (a1,A,G,1]

Rostbratwurst kL x
Sauerkraut x3
Kartoffelbrei ¢
SolRe A1,KLX1

Schalbraten x]
Mischgemiise [aA1,6]
Salzkartoffeln
PilzrahmsoRe [aA1,6]

AWO \/ogtland

Rindergulasch a1,y
Schwarzwurzel (6]
Salzkartoffeln

Hahnchenbrust natur
[Z]
Zucchinigemise [a1,AK]
Salzkartoffeln
Sole [A1,A2,3]

hausgemachtes
[A1,A,C,F,GLMXY, 1]
Pfefferhacksteak
Kartoffelecken 7]
PfefferrahmsofRe
mit buntem Pfeffer (]

Fischstédbchen [a1,0;
Rotkraut 1x.51
Kartoffelbrei (g
zerl. Butter [¢]

X

gekochte Eier (c]
in SenfsolRe (A A1.CL1]
Salzkartoffeln

&

Linseneintopf
mit Kassler

sliR-sauer
[A,A1,C.F,G KX 1]

Erbsen - Kerbel -
Suppe

mit gerduchertem

Speck und Creme

Fraiche [a1,AF.GKX]

Méhreneintopf
mit
Schweinefleisch [x]

Leipziger Allerlei
Eintopf mit Spargel
und

Schweinefleisch
[A1,AH,X]

mediterrane

Brokkolisuppe mit

Pinienkernen
[H1,H7,G,H]
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Meuniisesvice - Hotline :
Telefon: 03744.3655311
Fax: 03744.3655322

bestellservice@awo-vogtland.de
WWW.awo-menueservice.de

Backfisch [a1,p,L]
Kartoffelecken 7]

Brokkoli-Nussecken

Kaltgericht:
[A1,H1,H2,H7 A4, A.C.F,.GHKL,

griechischer

M
Reisnudelsalat mit Kartoffeliorei (6.3] warme
Tomaten und RahmsoRe [a1A¢] Remo[LélchI%]nsoBe

Basilikum [a1,ACN,3]
Putenbrust natur 7

gegrillte Bockwurst
[K.L,X]
auf Sauerkraut [x,3]
Erbspuree (6]

(vegetarisch)

&

Linguine (Pasta)
[A1AG1]
Tomaten-
Rucola-Pesto [N,2;
Parmesankase (G2
(vegetarisch)

&

hausgemachte
Fischfrikadelle
[A,A1,C,D,E,KN,10]
Tzatziki mit frischer
Gurke [E,G,N,10]
Salzkartoffeln
Gurkensalat

& X
Bauernfriihsttick Rote-Bete-Gemlise Lachsfilet jp; auf
mit Kasslerwiirfel, mit Feta und mediterranem
Ruhrei und gerosteten Walnussen Ofengemiise [EN,10]
Bratkartoffeln [c,c.x IR AL Reis [c]
Sofe ;A1 KX] Couscous [A1,AF]
(vegetarisch)
& X
frischer Germknodel Hahnchenschnitzel
Krauterquark [c] mit "Caprese" gefiillt mit
Salzkartoffeln Heidelbeerfillung Tomate-Mozzarella
[AA1,C,G] [A1,AG,Z]

Butter [c]

Vanillesol3e [G,1] Grillgemiise [a14]

Rosmarinkartoffeln
[G]
To?Qtensol'Se [A1,AG1]

&

Gnocchi [a1,AG1]

&

Geflugelleber- Rindfleisch-Curry

ragout mit mediterrane SoRe PASUELIHID
Champignon mit Basmatireis [g]
und Ananas z] Tomatenwiirfeln
Kartoffelbrei (6,3 [A1,AE,GN,1,10]
(vegetarisch)

2 s 7

"Mediterrane Woche"

Anderungen vorbehalten, Verbrauch und Reklamation bitte nur am Liefertag!

Ausfiillhilfe: 1234567890

13.04. - 19.04.2026, Woche 16 / 2026 +
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AWO Soziale Dienste Vogtland
gemeinniitzige GmbH
Mi EisenbahnstraBe 5 - 08209 Auerbach
lhre Bestellung fiir das Wochenende sowie die Folge-
Do woche erbitten wir bis spatestens Freitag 9.00 Uhr.
Umbestellungen werden Mo—-Fr bis 7.30 Uhr am
jeweiligen Tag angenommen. Am Wochenende/
Fr Feiertag ist unser Servicecenter nicht besetzt.
+ 0101 +

Bestellungen: Tel. 03744.3655311 | Fax 03744.3655322 | bestellservice@awo-vogtland.de



13, él‘19 .04.2026

Abendbrot:
Frihsticksfleisch
(X,2,3)
Kalbsleberwurst
(AA1,GKLXY,2)
Gouda (G)
Tomate
Butter (G), Brot (a1,A2)

Abendbrot:
Mortadella (H,H7,Lx,2,37)
Jagerbraten x,237
Kasesalat ¢
Radieschen
Butter (c), Brot (a1,A2)

Abendbrot:
Bierschinken (kL x,237)
Pastete mit Ei (c,x2,3)
Geflugelsalat
mit Mandarine
(A1,C,D,F,GKL,Z1,3)
grune Gurke
Butter (c), Brot (a1,A2)

Abendbrot:
Teewurst x2.3)
Landsalami (x,1,2,3)
Harzer Kase ()
Rettichsalat ()
Butter (c), Brot (a1,A2)

Donnerstag | Mittwoch | Dienstag | Montag |

Abendbrot:
kalter Braten (x.3,7)
Jagdwurst (K Lx,2,3,5)
Limburger (c)
Vanillejoghurt (c)
Butter (c), Brot (a1,A2)
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Bitte beachten Sie, dass die Meniis 14+15 nur in Verbindung mit einer Bestellung der Meniis 1-6, sowie 16, am selben Tag gelten
und keine Lieferung an Samstagen, Sonn- und Feiertagen erfolgen kann!

Ausfiillhilfe: 1234567890

Schokomilch (6,57
200 ml

Pfirsich-Aprikosen-
Pudding [g]
1509

hausgemachter
Gurken-Tomaten-
Salat
150g

Ananaskompott

Vanillejoghurt [g]
150g

Menu 16

"Chef-Salat"
hausgemacht
gem. Salat mit Kase,
Tomate, Schinken
und Joghurtdressing
mit Zitrone [c,6 ]

©

Salatteller nach Art
des Hauses mit
Hahnchen, Gurke,
Karotte, Joghurt-
dressing mit Zitrone
hausgemacht (c.cz

Thai Crunch Salat

mit hausgemachten

Erdnuss - Dressing
[A1,AE,F,HN,10]

Weil3- und
hirahlb Aot Anf
HIUIINUOL aul
Salatbett

mit Joghurtdressing
[C,GK L]

&

bunter Salat mit
gebackenen
Kicherbsen

Tomate, Gurke, Salat,

Zwiebeln, frische
Krauter

Senf-Ol-Dressing (L]

&
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Anschrift:
Do
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Allergene;

A = glutenhaltiges Getreide
(A1 — Weizen, A2 - Roggen,
A3 - Gerste, AL — Hafer,
A5 - Dinkel, A6 — Kamut)

B = Krebstiere

C = Eier

D = Fische

E = Erdniisse
F = Soja

G = Milch und Milchprodukte
(einschlieRlich Laktose)

H = Schalenfriichte (H1 — Mandel,
H2 — Haselnuss, H3 — Walnuss,
H4 — Cashew, H5 — Pekannuss,
H6 — Paranuss, H7 — Pistazie,
H8 - Macadamianuss)

K = Sellerie

L = Senf

M = Sesamsamen

N = Schwefeldioxid und Sulfide

0 = Lupinen

P = Weichtiere
Inhaltsstoffe:
X = Schwein

Y = Rind

L = Gefliigel

U = Kaninchen
V = lamm

W= Wild

Lebensmittel knnen Spuren von

Milch, Eiern und Niissen enthalten.

Gemiiseeintopf
mit
Schweinefleisch
[AA1KX]

Samstag

©

ZERTIFIKAT
QUALITATSMANAGEMENT

Zertifiziert nach
DIN EN ISO 9001:2015

Zusatzstoffe:

1 = mit Farbstoff

2 = mit Konservierungsstoff

3 = mit Antioxidationsmittel

L = mit Geschmacksverstarker
5 = mit SiiRungsmittel(n)

6 = enthdlt eine Phenylalanin-

quelle
7 = mit Phosphat
8 = gewachst

9 = geschwdrzt
10 = geschwefelt

Rinderbraten [k,N,Y]

Moéhrengemiise
bn [A1,AG,1]
b Salzkartoffeln
= BurgundersofRe
= [A1,AGN,1]
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v
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+ + + Essensbestellung auch per Internet moglich + + +

Bei Interesse rufen Sie uns bitte an!

Hier Adressetikett aufkleben

0201 +





